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Publicacién de la comunicacién de una modificacién normal aprobada del pliego de condiciones de
una indicacién geogréfica con arreglo al articulo 5, apartado 4, del Reglamento Delegado
(UE) 2025/27 de la Comisién (')

(C/2026/4917)
COMUNICACION DE LA APROBACION DE UNA MODIFICACION NORMAL
[Articulo 24 del Reglamento (UE) 2024/1143]

«Tierra del Vino de Zamora»

Namero de referencia UE: PDO-ES-A0634-AM02 — 3.7.2026

1. Nombre del producto

«Tierra del Vino de Zamora»

2. Tipo de indicacién geogrifica

DOP
O IGP
3. Sector

O  Productos agricolas
Vinos

O  Bebidas espirituosas

4. Pais al que pertenece la zona geogrifica

Espafia

5. Autoridad del Estado miembro que notifica la modificacién normal

Nombre

Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacioén. Direccién General de Alimentacién. Subdireccién General de
Control de la Calidad Alimentaria y Laboratorios Agroalimentarios.

6. Calificacién de modificacion normal

La autoridad competente considera que todos los cambios introducidos en esta modificacion del pliego de
condiciones de la DOP Tierra del Vino de Zamora constituyen una modificacién normal del mismo dado que no
puede considerarse una modificacién de la Unién pues no incurre en ninguno de los supuestos contemplados en el
articulo 24.3 del Reglamento 20241143, de indicaciones geogréficas, es decir, no suponen: un cambio en el
nombre, en el uso del nombre, o en la categorfa de producto o productos designados mediante la indicacién
geografica; un riesgo de anular el vinculo con la zona geogréfica; o que implique nuevas restricciones a la
comercializacion del producto.

7. Descripcion de la modificacion normal o las modificaciones normales aprobadas

Titulo

ADAPTACION A NORMATIVA VIGENTE

(") Reglamento Delegado (UE) 2025/27 de la Comision, de 30 de octubre de 2024, por el que se completa el Reglamento (UE) 2024/1143
del Parlamento Europeo y del Consejo con normas sobre la inscripcion en el registro y la proteccion de las indicaciones geograficas, las
especialidades tradicionales garantizadas y los términos de calidad facultativos y por el que se deroga el Reglamento Delegado (UE)
n.° 664/2014 (DO L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27 |oj).
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Descripcion

Esta modificacion es una adaptacién de la redaccién para eliminar referencias a normativa modificada o derogada,
sustituyéndola por una redaccién mds genérica, que no implique modificaciones posteriores a medida que se vayan
actualizando las normativas de aplicacion. Y, en otros casos una actualizacién de las referencias necesarias.

Esta modificacion afecta a los puntos 1.2, 2, 8.ay 8.b.3 del pliego de condiciones. Y no afecta al documento tnico.

O  Lamodificacién afecta al documento tinico

Titulo

MODIFICACION DE LA ACIDEZ VOLATIL DE LOS VINOS Y AMPLIACION DEL ENVEJECIMIENTO A TODOS LOS
TIPOS
Descripcion

Se amplia el limite de la acidez voldtil mdxima en gramos por litro de 4cido acético de 0,60 a 0,80 en los vinos
blancos y de 0,70 a 0,80 en los vinos claretes, rosados y tintos para adaptarse a determinadas tendencias del
mercado que demandan elaboraciones en las que los limites anteriormente establecidos resultan demasiado
restrictivos.

En el caso de los vinos blancos, claretes y rosados se establece el limite de acidez volatil maxima en gramos por litro
de dcido acético para los vinos que hayan sido fermentados en barrica y/o sometidos a procesos de envejecimiento.
Dicho limite se establece en 0,80 gramos por litro hasta 10 % vol. de grado alcohdlico + 0,06 gramos por litro por
cada grado que exceda de 10 % vol.

Hasta la fecha el Pliego de Condiciones no establecia este limite porque no contemplaba que los vinos blancos,
claretes y rosados pudieran ser fermentados en barrica y/o sometidos a procesos de envejecimiento. Este limite si
estaba contemplado para los vinos tintos envejecidos, si bien con el limite de 0,7 gramos por litro hasta 10 % vol.
que ahora sube a 0,8, ademds de aplicarse también a los tintos fermentados en barrica (lo cual antes no se
contemplaba).

Esta modificacién afecta al punto 2.a del Pliego de Condiciones y al punto 6 del Documento Unico.

La modificacién afecta al documento Ginico

Titulo

MODIFICACION DE LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Descripcion

Se actualizan las caracteristicas organolépticas de los vinos amparados para que sus caracteristicas puedan vincularse
con descriptores objetivos, evaluables mediante un panel sensorial que cumpla con los principios de la Norma UNE-
EN-ISO 17025.

Ademds, al contemplarse ahora la posibilidad de que los vinos blancos, rosados y claretes puedan ser fermentados en
barrica yjo sometidos a procesos de envejecimiento, resulta totalmente necesario establecer los correspondientes
descriptores para la determinacion organoléptica de este nuevo tipo de vinos.

Esta modificacién afecta al punto 2.b del Pliego de Condiciones y al punto 6 del Documento Unico.

La modificacion afecta al documento tinico

Titulo

ELIMINACION DE LA LIMITACION DE LA DENSIDAD DE PLANTACION

Descripcidn
Se elimina la densidad de plantacion establecida.

Esta modificacion afecta al punto 3.a del Pliego de Condiciones y al punto 7.1 del Documento Unico.

La modificacidn afecta al documento tinico

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/4917oj



DO C de 23.9.2026

ES

Titulo

CAMBIOS EN LAS PRACTICAS ENOLOGICAS ESPECIFICAS.

Descripcion

Se matiza la redaccion en cuanto a la separacién de variedades en vendimia, estableciendo que la vendimia se realizard
separadamente por variedades cuando ello sea necesario para el control de los rendimientos méximos admitidos por
hectdrea o para la correcta identificacion varietal del vino elaborado. Hasta la fecha el Pliego de Condiciones establecia
que la vendimia se realizarfa siempre separada por variedades, pero no parece necesario establecer esta restriccién
salvo cuando no se pueda realizar el adecuado control de los rendimientos admitidos por hectdrea (por ejemplo,
variedades blancas y tintas de la misma parcela mezcladas con rendimientos mdximos admitidos por hectarea
diferentes) o cuando el vino final elaborado necesite una identificacién varietal que no sea trazable con las entradas
de vendimia.

Se complementa el término «endimiento» con «de extraccién» para mejor comprension de dicho término y
concordancia con lo establecido en el resto del Pliego de Condiciones; y se elimina la restriccién de los depésitos de
obra, debido a que, las actuales técnicas de elaboracién han demostrado que la elaboracion en depésitos de obra o
similares presenta ventajas técnicas y aportan a los vinos matices organolépticos propios que el consumidor aprecia
como naturales y respetuosos con la tradicién. Asi mismo, recubrir los depédsitos de obra con resinas epoxidicas
alimentarias o similares impide la microoxigenacién natural que permite la porosidad de los mismos, con lo que se
pierden las ventajas que supone elaborar en este tipo de depdsitos.

En todo caso, se mantiene la exigencia de que la elaboracién debera realizarse en depésitos o recipientes que eviten la
contaminaci6n del vino.

Esta modificacién afecta al punto 3.b del Pliego de Condiciones y no afecta al Documento Unico.

O Lamodificacién afecta al documento tinico

Titulo

MODIFICACION DE LAS RESTRICCIONES EN LA VINIFICACION

Descripcidn

Se eliminan las restricciones de elaboracién determinadas por las variedades clasificadas como principales o como
autorizadas en todos los tipos de vinos amparados (blancos, claretes, rosados y tintos) en consonancia con la
posterior modificacién en la que se establece la eliminacién de la clasificacion de las variedades de uva como
principales y autorizadas. En consecuencia, los blancos pasan a elaborarse con cualquiera de las variedades blancas
que contempla el pliego de condiciones (en vez de con un minimo del 60 % de las blancas principales), y los claretes,
rosados y tintos con un minimo del 30 %, 60 % y 75 %, respectivamente, de variedades tintas (en vez cierto % de
Tempranillo).

Se establece la posibilidad de que, al igual que los vinos tintos, los vinos blancos, claretes y rosados también puedan
ser sometidos a procesos de envejecimiento.

Esta modificacién afecta al punto 3.c del Pliego de Condiciones y al punto 7.1 del Documento Unico.

La modificacion afecta al documento tnico

Titulo

ELIMINACION,DE LA CLASIFICACION DE LAS VARIEDADES DE UVA Y CORRECCION DE ERROR DE
DENOMINACION DE UNA VARIEDAD
Descripcidn

Se elimina la clasificacién de las variedades de uva como principales y autorizadas y se corrige la mencién Albillo
Mayor por Real.

Esta modificacion afecta al punto 6 del Pliego de Condiciones y al punto 8 del documento tnico.

La modificacidn afecta al documento tinico
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Titulo

ADAPTACION DE LA REDACCION DEL VINCULO

Descripcion

Se trata de una actualizacién de la redaccién del apartado «factores humanos» del vinculo, que hace referencia a la
clasificacion de las variedades, correccién de datos relativos al vifiedo existente en la actualidad y de la terminologia
utilizada en la descripcién sensorial de los vinos.

Se trata de una modificacion normal pues, aunque afecta a un subapartado del vinculo, este no se modifica en cuanto
a la interaccion de factores con las caracteristicas del producto. El nexo causal no cambia.

Esta modificacion afecta al punto 7 del Pliego de Condiciones y no afecta al documento tinico.

O  Lamodificacién afecta al documento tinico

Titulo

INCLUSION DE EXCEPCIONES A LA APLICACION DE LOS MAXIMOS DEL RENDIMIENTO DE EXTRACCION Y
DE PRODUCCION
Descripcion

Se pasa de que el rendimiento mdximo de extraccién puede modificarse sin superar los 74 litros por cada 100 kg de
vendimia, a que la modificacién no podrd superar los 2 puntos, debiendo estar comprendido entre los 70 y los 74
litros de vino por cada 100 kilogramos de uva.

Se incluye la posibilidad de que se puedan reducir hasta en un 15 % los limites maximos de produccién en kilogramos
por hectdrea. Hasta la fecha el Pliego de Condiciones sdlo establecia la posibilidad de incrementar hasta en un 15 %
dicho limite.

Esta modificacion afecta al punto 8.b.1 del Pliego de Condiciones y no afecta al documento tnico.

O  Lamodificacién afecta al documento tinico

Titulo

MEJORA DE LA REDACCION DE DISPOSICIONES RESPECTO AL ENVASADO

Descripcion

Se mejora la redaccion en lo que se refiere al embotellado o, en su caso, envasado de los vinos en la zona geografica
delimitada. En ningtin caso cambia el contenido, sélo se mejora la redaccion.

Esta modificacion afecta al punto 8.b.2 del Pliego de Condiciones y el punto 11 del documento tnico.

La modificacion afecta al documento tnico

Titulo

CAMBIOS EN LAS NORMAS DE ETIQUETADO

Descripcion

Se especifica que las indicaciones que obligatoriamente deben aparecen en el etiquetado de los vinos, para su correcta
adecuacion a la normativa vigente.

Se introduce que para el computo del envejecimiento total de los vinos «CRIANZA», <RESERVA» y «GRAN RESERVA»
se entenderd como fecha inicial el 1 de noviembre del correspondiente afio de vendimia.

Se reconocen como unidades geograficas menores los municipios de la zona delimitada y ciertas localidades de los
mismos, cuyo nombre en al etiqueta ird acompafiado con la mencién «Vino de Pueblo» lo que supondrd que, al
menos el 85 % de uva con que se haya elaborado el vino, provenga de dicho municipio o localidad.

Esta modificacion afecta al punto 8.b.3 del pliego de condiciones y al punto 11 del documento tnico.

La modificacidn afecta al documento tinico
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Titulo

ELIMINACION DEL PUNTO 9
Descripcion

Se elimina el punto en el que se detalla la autoridad competente, Organo de Control y metodologia de Control, por no
ser ya necesaria dentro del pliego de condiciones, segin la normativa actual.

Esta modificacion afecta a la totalidad punto 9, elimindndolo por completo. No afecta al documento tnico.

O  Lamodificacion afecta al documento tinico
DOCUMENTO UNICO
Denominaciones de origen e indicaciones geogrificas del vino
«Tierra del Vino de Zamora»
Namero de referencia UE: PDO-ES-A0634-AM02 — 3.7.2026

1.  Nombre(s)

«Tierra del Vino de Zamora»

2. Tipo de indicacién geogrifica
DOP
O IGp

3. Pais al que pertenece la zona geogrifica delimitada
Esparia

4. C(lasificacién del producto agricola con arreglo a la partida y al cédigo de la nomenclatura combinada a que
se refiere el articulo 6, apartado 1, del Reglamento (UE) 2024/1143

2204 - Vino de uvas frescas, incluso encabezado; mosto de uva, excepto el de la partida 2009

5.  Categorias de productos vitivinicolas enumeradas en el anexo VII, parte II, del Reglamento (UE)
n.° 1308/2013

1. Vino

6.  Descripcion del vino o vinos

Producto vitivinicola

VINO - Vinos Blancos
Caracteristicas organolépticas

Apariencia visual

Limpio y de color amarillo, desde pajizo hasta oro viejo, o de color amarillo verdoso, desde pajizo verdoso hasta oro
viejo verdoso.

Aroma

Aromas francos, de intensidad media a alta, con notas frutales yf/o florales y/o vegetales. En vinos blancos
fermentados en barrica y|o sometidos a procesos de envejecimiento, ademds de los citados anteriormente aparecerdn
aromas propios de la fermentacién en barrica yfo del proceso de envejecimiento, tales como balsdmicos y/o
especiados y/o tostados y/o frutos secos. Sin olores defectuosos.
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Sabor

Equilibrado, fresco, con estructura de media a alta y persistencia de media a alta.

Informacion adicional relativa a las caracteristicas organolépticas

Caracteristicas analiticas

Grado alcoholico volumétrico total méximo (en % vol.): —

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 11
Acidez total minima: 4
Unidad de acidez total minima: en gramos por litro expresado en

dcido tartdrico

Acidez voldtil mdxima (en miliequivalentes por litro): 13,33

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): —

Informacién adicional relativa a las caracteristicas analiticas
Acidez voldtil mdxima en gramos por litro de dcido acético para el caso de que el vino «Blanco» haya sido fermentado

en barrica y/o sometido a procesos de envejecimiento: 0,80 gr/l (13,33 meq/l) hasta 10 % vol. de grado alcohdlico
+0,06 gr/l (1 meq/l) por cada grado que exceda de 10 % vol.

- Anhidrido sulfuroso total maximo en miligramos por litro:
Con < 5,0 gr/l de azicares reductores: 160

Con = 5,0 gr/l de aziicares reductores: 250

Las caracteristicas analiticas que no figuran en este apartado cumplen los limites establecidos en la legislacién
aplicable de la UE.

Producto vitivinicola

VINO - Vinos Claretes y Rosados
Caracteristicas organolépticas

Apariencia visual

Vino «Clarete»: Limpio y de color rosa, desde rosa frambuesa hasta piel de cebolla, o de color rojo, desde rojo violeta
hasta rojo castafio.

Vino «Rosado»: Limpio y de color rosa, desde rosa frambuesa hasta piel de cebolla.

Aroma

Aromas francos, de intensidad media a alta, con notas frutales y/o florales y/o vegetales. En vinos rosados
fermentados en barrica y|o sometidos a procesos de envejecimiento, ademds de los citados anteriormente aparecerdn

aromas propios de la fermentacién en barrica yjo del proceso de envejecimiento, tales como balsimicos y/o
especiados y/o tostados y/o frutos secos. Sin olores defectuosos.

Sabor

Equilibrado, fresco, con estructura de media a alta y persistencia de media a alta.

Informacién adicional relativa a las caracteristicas organolépticas
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Caracteristicas analiticas

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.): —

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 12
Acidez total minima: 4
Unidad de acidez total minima: en gramos por litro expresado en

dcido tartdrico

Acidez voldtil mdxima (en miliequivalentes por litro): 13,33

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): —

Informacién adicional relativa a las caracteristicas analiticas

Acidez volatil mdxima en gramos por litro de dcido acético para el caso de que el vino «Claretes» y «<Rosados» haya sido
fermentado en barrica y/o sometido a procesos de envejecimiento: 0,80 gr/l (13,33 meq/l) hasta 10 % vol. de grado
alcohdlico + 0,06 gr/l (1 meq/l) por cada grado que exceda de 10 % vol.

- Anhidrido sulfuroso total maximo en miligramos por litro:
Con < 5,0 gr/l de azdcares reductores: 160

Con = 5,0 gr/l de aztcares reductores: 250

Las caracteristicas analiticas que no figuran en este apartado cumplen los limites establecidos en la legislacion
aplicable de la UE.

Producto vitivinicola

VINO - Vinos Tintos

Caracteristicas organolépticas

Apariencia visual

Limpio y de color rojo, desde rojo violeta hasta rojo castafio. Intensidad de media a alta.

Aroma

Aromas francos, de intensidad media a alta, con notas frutales y/o florales. En vinos tintos fermentados en barrica y/o
sometidos a procesos de envejecimiento, ademds de los citados anteriormente aparecerdn aromas propios de la
fermentacion en barrica yjo del proceso de envejecimiento, tales como balsdmicos y/o especiados y/o tostados y/o
frutos secos. Sin olores defectuosos.

Sabor

Equilibrado, fresco, con estructura de media a alta y persistencia de media a alta.

Informacién adicional relativa a las caracteristicas organolépticas

Caracteristicas analiticas

Grado alcoholico volumétrico total méximo (en % vol.): —

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 12,5
Acidez total minima: 4
Unidad de acidez total minima: en gramos por litro expresado en

dcido tartdrico

Acidez voldtil mdxima (en miliequivalentes por litro): 13,33

Contenido médximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): 150
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7.1.

7.2.

Informacién adicional relativa a las caracteristicas analiticas
Acidez volatil mdxima en gramos por litro de dcido acético para el caso de que el vino «Tinto» haya sido fermentado

en barrica y/o sometido a procesos de envejecimiento: 0,80 gr/l (13,33 meq/l) hasta 10 % vol. de grado alcohdlico
+0,06 gr/l (1 meq/l) por cada grado que exceda de 10 % vol.

Las caracteristicas analiticas que no figuran en este apartado cumplen los limites establecidos en la legislacion
aplicable de la UE.

Précticas vitivinicolas
Prdcticas enoldgicas especificas utilizadas para elaborar el vino o vinos y restricciones pertinentes impuestas a su elaboracion

Practica vitivinicola

Tipo de practica enoldgica
Préctica enoldgica especifica
Descripcion

—  Graduacién probable minima de la uva: 11,5 % vol. para variedades tintas y 10,5 % vol. para variedades
blancas.

—  Rendimiento méximo de extraccién: 72 litros por cada 100 kilogramos de uva.

Prdctica vitivinicola

Tipo de prictica enolégica

Restriccion pertinente en la vinificacién
Descripcion

—  El Vino «Blanco» se elaborard a partir de las variedades blancas admitidas en el Pliego de Condiciones. Podra ser
sometido a procesos de envejecimiento.

—  El Vino «Clarete» se elaborard a partir de las variedades admitidas en el Pliego de Condiciones, con un minimo
del 30 % de las variedades tintas. Podrd ser sometido a procesos de envejecimiento.

—  ElVino «Rosado» se elaborard a partir de las variedades admitidas en el Pliego de Condiciones, con un minimo
del 60 % de las variedades tintas. Podrd ser sometido a procesos de envejecimiento.

—  El Vino «Tinto» se elaborard a partir de las variedades admitidas en el Pliego de Condiciones, con un minimo del
75 % de las variedades tintas. Podra ser sometido a procesos de envejecimiento.
Rendimientos mdximos

Todos los vinos [ categoria [ variedad [ tipo
Variedades blancas

Rendimiento mdximo:

Rendimiento médximo 10 000

Rendimiento médximo por unidad: kilogramos de uvas por hectdrea
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Todos los vinos [ categoria [ variedad [ tipo
Variedades blancas

Rendimiento mdximo:

Rendimiento méaximo

72

Rendimiento médximo por unidad:

hectolitros por hectarea

Todos los vinos [ categoria [ variedad [ tipo
Variedades tintas

Rendimiento mdximo:

Rendimiento méaximo

7000

Rendimiento méximo por unidad:

kilogramos de uvas por hectarea

Todos los vinos [ categoria [ variedad [ tipo
Variedades tintas

Rendimiento mdximo:

Rendimiento méaximo

50,40

Rendimiento médximo por unidad:

hectolitros por hectdrea

Indicacién de la variedad o variedades de uva de las que se han obtenido el vino o vinos

— ALBILLO REAL

—  CABERNET SAUVIGNON

—  DONA BLANCA - MALVASIA CASTELLANA
—  GARNACHA TINTA

— GODELLO

—  MOSCATEL DE GRANO MENUDO

— PALOMINO

—  TEMPRANILLO - TINTA DEL PAIS

— VERDEJO

Definicion breve de la zona geogrifica delimitada

El drea geografica estd situada al sureste de la provincia de Zamora y al noreste de la provincia de Salamanca,
comprende los siguientes términos municipales pertenecientes a ambas provincias:

—  Provincia de Zamora:

Algodre, Arcenillas, Benegiles, Cabafias de Sayago, Caiiizal, Casaseca de Campedn, Casaseca de las Chanas,
Castrillo de la Guarefia, Cazurra, Coreses, Corrales del Vino, Cubillos, El Cubo de Tierra del Vino,
Cuelgamures, Entrala, Fresno de la Ribera, Fuentelapefia, Fuentesatico, Fuentespreadas, Gema, Guarrate, La
Hiniesta, Jambrina, El Maderal, Madridanos, Mayalde, Molacillos, Monfarracinos, Moraleja del Vino, Morales
del Vino, Moreruela de los Infanzones, Peleas de Abajo, Pefiausende, El Perdigén, Roales, Santa Clara de
Avedillo, Torres del Carrizal, Vadillo de la Guarefia, Valcabado, Vallesa de la Guarefia, Villaescusa, Villalazan,
Villamor de los Escuderos, Villanueva de Campedn, Villaralbo, Zamora.
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—  Provincia de Salamanca:

Aldeanueva de Figueroa, Aldearrodrigo, Forfoleda, Palacios del Arzobispo, Parada de Rubiales, Santiz, Topas,
Torresmenudas, Valdelosa, Zamay6n.

10. Vinculo con la zona geogrifica

Categoria de producto vitivinicola

1.  Vino

Resumen del vinculo

El clima de la zona es mediterrdneo con una fuerte continentalidad (pluviometria de 350-400 mm, veranos secos,
inviernos rigurosos, oscilacién térmica acusa, heladas primaverales y elevada insolacion). Los suelos son de caricter
aluvial, profundos y pobres en materia orgdnica; muy adecuados para obtener una uva de calidad con bajos
rendimientos. El mapa varietal estd muy adaptado al terrufio y con plantaciones de elevada edad media. Todo ello
permite la obtencién de una materia prima de calidad: uvas muy maduras, con un alto potencial de produccién de

aromas primarios y elevado contenido en antocianos y taninos. Los vinos resultan aromaticos y con estructura; y los
tintos con mucho color.

11. Otros requisitos aplicables

Titulo del requisito o la excepcién

ENVASADO EN ORIGEN

Marco juridico

En la legislacién nacional

Tipo de requisito o excepcién adicional

Envasado en la zona geogrifica delimitada

Descripcion del requisito o la excepcion

El proceso de elaboracion del vino incluye las operaciones de embotellado y de afinado de los vinos, de tal forma que
las caracteristicas analiticas y organolépticas descritas en el presente Pliego de Condiciones sélo pueden garantizarse si
la totalidad de las operaciones de manipulacion del vino tiene lugar en la zona de produccién. En consecuencia, con
objeto de salvaguardar la calidad, garantizar el origen y asegurar el control, y teniendo en cuenta que el embotellado
0, en su caso, el envasado de los vinos es uno de los puntos criticos para la consecucion de las caracteristicas
definidas en este Pliego de Condiciones, tal operacion se realizard en las instalaciones embotelladoras de las bodegas
ubicadas en la zona geografica de produccion delimitada.

Titulo del requisito o la excepcién

ETIQUETADO

Marco juridico

En la legislacién nacional

Tipo de requisito o excepcidn adicional

Disposiciones adicionales relativas al etiquetado

Descripcion del requisito o la excepcion

Podrd utilizarse en el etiquetado el término tradicional DENOMINACION DE ORIGEN en lugar de DENOMINACION
DE ORIGEN PROTEGIDA.

Serd obligatoria la indicacion del afio de la cosecha en el etiquetado de los vinos aunque no hayan sido sometidos a
procesos de envejecimiento.
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Los vinos podran utilizar en el etiquetado las menciones ROBLE y FERMENTADO EN BARRICA siempre que
cumplan con las condiciones establecidas en la legislacion vigente.

Se podrd hacer uso del nombre geogrifico de los términos municipales incluidos en la zona geogrifica de
produccién, junto con la mencién «VINO DE PUEBLO», siempre y cuando el vino amparado haya sido elaborado con
al menos un 85 % de uvas procedentes de parcelas ubicadas en el correspondiente término municipal. En las mismas
condiciones se podran utilizar los nombres geograficos de las localidades incluidas en dichos términos municipales
cuyo nombre no coincida con el del término municipal, siempre y cuando el vino amparado haya sido elaborado
con al menos un 85 % de uvas procedentes de parcelas ubicadas la correspondiente localidad.

Referencia electrénica (URL) a la publicacion del pliego de condiciones

https:[[www.itacyl.es/documents/20143/342640/PLIEGO+DE+CONDICIONES+DO+TVZ+ITACYL+rev.1.pdf/06a5cala-
2cfe-1043-6¢c1-d9d472a770ed?t=1781766995058

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/4917oj 11/11


https://www.itacyl.es/documents/20143/342640/PLIEGO+DE+CONDICIONES+DO+TVZ+ITACYL+rev.1.pdf/06a5ca1a-2cfe-1043-6cc1-d9d472a770ed?t=1781766995058
https://www.itacyl.es/documents/20143/342640/PLIEGO+DE+CONDICIONES+DO+TVZ+ITACYL+rev.1.pdf/06a5ca1a-2cfe-1043-6cc1-d9d472a770ed?t=1781766995058

	Publicación de la comunicación de una modificación normal aprobada del pliego de condiciones de una indicación geográfica con arreglo al artículo 5, apartado 4, del Reglamento Delegado (UE) 2025/27 de la Comisión (C/2026/4917)

